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Fomule individuclle & 24 ewnoo

Kir
petits fours chauds
Xk %k %k
Boudin blanc (spécialité maison)
a la creme d’ortie
ou
Planchette de la valiere
(charcuterie maison)
ou
Terrine de foie de volaille
a la confiture d’oignons
X %k k
Canard ou gigot ou poulet
(cuit au feu de bois)
aux 3 légumes
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Plateau de Fromages
%k %k %k

Mi - cuit au chocolat
ou

Feuilleté aux pommes caramel

Menu servi avec une bouteille de cidre pour 4 personnes
ou une carafe de 0,50cl pour 2 personnes
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